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ABSTRAK

MekanismePemasaranKerupukKulitPisang(Krukupis)
OlehOvykaAnggraini,NIM 1711140072.

Banyaknya masyarakatyang belum banyakmengetahuidarikulit
pisang ini,dimana kebanyakan masyarakathanya menggunakan buah
pisang nyasajauntukdikonsumsidandiolah.Kamiberinovasiuntuk
menciptakansuatuprodukyangolahannyaberbahanbakukulitpisangyaitu
KerupukKulitPisang.

Adapunstrategipemasaranyangkamilakukandalam usahainiyaitu
dengan menjualdisekitartempatusaha dan usaha inijuga melakukan
pemasarandengancaraonlinemaupunofflinedimanamenggunakanmedia
sosialsepertiWhatsapp dan untukoffline nya bisa langsung ke dapur
produksi.Usaha Kerupuuk KulitPisang inimerupakan ide bisnis yang
menarik dengan memenfaatkan limbah kulit pisang supaya bisa
meminimalisirlimbahdarikulitpisangtersebut.Anggaranyangdikeluarkan
dalam usahainisebesarRp1.205.000,targetyangkamicapaidalam usaha
inimemperolehprofitdarimodalyangtelahkamikeluarkan.

KataKunci:Program KreativitasMahasiswa(PKM),Pemasaran,Kulitpisang
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ABSTRACT

MarketingMechanism OfBananaPeelCrackers(Krukupis)
ByOvykaanggraini,NIM 1711140072

Manypeopledonotknowmuchaboutthisbananapeel,wheremost
peopleonlyusebananasforconsumptionandprocessedfrom bananapeels,
namelybananapeelcrackers.

The marketing strategy thatwe do in this business also does
marketingonlineusingsocialmediasuchaswhatsappandothersoscial
media.Thisbananapeelcrackerbusinessisaninterestingbusunessidesa
byutilizingbananapeelwasteinordertominimizethebananapeel.The
budgetspentinthisbusinessisRP.1205.000,thetargetwehaveachieved
inthisbusinessistogainprpfitfrom thecapitalwehave.

Keywords:StudentCreativityProgram (PKM),Marketing,BananaPeel.
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BABI

PENDAHULUAN

1.LatarBelakang

Progam Kreativitas Mahasiswa (PKM)

dikembangkan untuk mengantarkan mahasiswa

mencapaitarafpencerahan kreativitas dan inovasi

berlandaskan penguasaan sainsdan teknologiserta

keimananyangtinggi.Dalam rangkamempersiapkan

diri menjadi pemimpin yang cendekiawan,

wirausahawan mandiridan arif,mahasiswa diberi

peluang untuk mengimplementasikan kemampuan,

keahlian, sikap, tanggung jawab, membangun

kerjasamatim maupunmengembangkankemandirian

melaluikegiatanyangkreatifdalam bidangilmuyang

ditekuni.

Dizamansekarangdimanamasyarakatsudah

sangatminim terhadap mutu makanan yang sehat

terutamamakananyangbersifatcemilanataujajanan

ringan.Terlebihdidalam kesibukanmasyarakatdisaat

mengerjakansuatupekerjaanatauaktivitas,hobiatau

kegiatan saat waktu istirahat biasanya tidak
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terpisahkandariyangnamanyacemilanataujajanan

ringanyangbiasadibelidalam bentukkemasandari

berbagaitoko-toko,supermarketataubahkandaristand

ataukiosyangseringberadadipinggirjalan.Pisang

adalah salah satu buah yang sangat digemari

masyarakat, tapi dikalangan masyarkat Indonesia

belum banyakmengertimanfaatdarikulitpisangitu

selainbuahnya,kulitpisang biasanyamenjadilimbah

yangdibuatmakananternak.Kulitpisangsendirijuga

dapatkitaolahkrupukyangenakdangurih.Kulitpisang

merupakanhasilsampingdaripemanfatanpisangyang

dapatdijadikanmakanan ringan sepertikrupukkulit

pisang.Untukitupenulismembuatsuatuprodukyang

berjudul“MekanismePemasaranKerupukKulitPisang

(KRUKUPIS”.Produkyang berbahan dasardarikulit

pisangyangamanuntukdikonsumsikarenahigenis

dan bersih dalam prosesproduksitentu saja harus

terjangkauolehmasyarakatpadaumumnya.1

Dariuraian diatas maka kamipenulis memilih

untuk memproduksiserta mengembangkan bisnis.

kerupukkulitpisang (krukupis)dalam kemasan yang

bisadisuplayketoko-tokoyangbekerjasamaataubisa

dijual sendiri–sendiri. Limbah kulit pisang ini

1Andi wijaya.2021. pengolahan limbah kulit pisang,
https://simbelmawa.kemdikbud.go.id/portal/wpcontent/uploads/2021/
02/Pedoman-PKM-2021
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sebenarnya mengandung zatgiziyang cukup tinggi

terutamapadavitamindanmineralnya,sehinggadapat

dimanfaatkan sebagaibahan baku makanan.Selain

dimanfaatkan sebagaibahan baku makanan,juga

memperbaiki kandungan gizi bila diolah menjadi

makananataucamilan,salahsatunyacemilankerupuk.

Kerupukadalahmakananringandimanamasyarakat

sekitarsering menggunakan nya sebagaipelengkap

makanan berat,yang pada umumnya dibuat dari

adonan tepung tapioka dan dicampurbahan baku

utamasepertiudangatauikan.Namunsaatini,harga

udangdanikanmelonjakbesardipasaranolehkarnaitu,

masyarakat Indonesia membuat inovasi dengan

berbagaimacam bahanbakuutamauntukpembuatan

kerupuk.Salahsatunyaadalahkulitpisangini.Kerupuk

kulitpisang(krukupis)jugadapatdiinovasikanmenjadi

berbagaimacam olahan pangan yang kekinian dan

bergizi.

hasilpenelitiantim universitaskedoktorantaichung

chung shan, taiwa, ternyata ekstra kulit pisang

berpotensimengurangigejala depresidan menjaga

kesehatanretinamata,memberikankesehatanuntuk

mata, memutihkan gigi,menyembuhkan jerawat,

menghilangkankutil,mengurangikerutandiwajah,dan

perada nyeri.Kandungan nutrikulitpisang yaitu Air
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68.90%,Karbohidrat18.50%,Lemak2.11 %,Protein

0.32%,Kalsium 71mg/100gr,Besi166mg/100gr,

Vitamin 0,12 mg 100 gr,Vitamin 17.5 mg 100 gr.

KarenaselainkayavitaminB6,kulitpisanginibanyak

mengandungserotinyangberfungsimenyeimbangkan

mood.2 Usahainibertujuanuntukmeningkatkannilai

ekonomi dari kerupuk kulit pisang sekaligus

mengurangi limbah kulit pisang,mengembangkan

ekonomikreatifdengan memanfaatkan kulitpisang

sebagaibahan pembuatan produk makanan ringan,

menambahvariasiolahanmakananyangkekiniandan

bergiziuntukmasyarakatkhususnyalingkungansekitar,

menciptakan lapangan pekerjaan baru untuk

mengurangipenggangguran dengan memberdayakan

masyarakatsekitar.3

Dengan alasan diatas akhirnya penulis

memutuskan untuk mengambil tugas akhir yang

berjudul“MekanismePemasaranKerupukKulitPisang

(KRUKUPIS)”. Dengan harapan konsumen yang

memakan cemilan produksi ini akan merasakan

kesenangan dan semangat yang maksimaldalam

menjalankanaktivitasnya.

2Bayuadiriyanto.2019.Pengaruhpenambahanimbahkulit
pisangkapok,http://jurnal.polbanten-bogor.ac.id

3dr.irmalinda.2021.KhasiatManfaat:KandunganGizidan
manfaatkulitpisangbagikesehatan,https://jovee.id/manfaat-kulit-
pisang-ternyata-bisa-dimakan-juga-lho/
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2.RumusanMasalah

Bagaimana strategi pemasaran Kerupuk Kulit

Pisang(KRUKUPIS).

3.TujuanProgram

1.Untukmengembangkankerupukkulitpisangsebagai

produk olahan makanan ringan baru darilimbah

pengelolahankulitpisang.

2.Agardapatmengetahuikandunganyangterdapatdi

dalam kulitpisang.

3.Membukapeluangbisniskepadamasyarakatumum

melaluipengembanganusahapembuatankerupuk

kulitpisang.

4.ManfaatProgram

1.BagiFakultas

Memberikan informasi kepada mahasiswa

mengenaimanfaatlimbahkulitpisangbahwakulit

pisangtersebutmemilikinilaijualyangbaikyaitu

dengan mengelolah kulitpisang menjadisuatu

produkcemilanyaitukerupukkulitpisang.

2.BagiPeneliti

Dengan bisnis inidiharapkan penelitidapat

melihatpeluangkeuntunganyangdiperkirakanbisa

didapatkanseiringdenganpemasaranhasilproduk
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Kerupuk kulitpisang (krukupis)Diharapkan juga

penelitiseiringdenganperjalananusahaKerupuk

kulitpisang (krukupis)akanmendapatkanbanyak

pengalamandanmenambahilmusertamenambah

wawasankewiraswastaanpeneliti.

3.BagiMasyarakat

1.Menambahsumbergizibarubagimasyarakat

melaluikomsumsikerupuk kulitpisang yang

mengandung vitamin B6 dan serotin yang

berfungsimenyeimbangkanmood.

2.Menambahinovasiprodukmakananringan

3.Menambah pengetahuan masyarakattentang

pengelolahankulitpisang

4.Meminimalisir limbah kulit pisangdan

menggurangisampahorganik

5.LuaranYangDiharapkan

Luaran yang diharapkan dalam kegiatan iniyang

berbentukprogram kreaktivitasmahasiswa(PKM)di

bidangkewirausahaanyangmenghasilkanprodukyang

berupamakananringanyangdiolahdarilimbahyang

sebelum nyatidakterpikirkanuntukdiolahkembali

dengan adanya kreaktivitas dan usaha maka kami

penelitimembuatinovasibarudaripengolahanlimbah
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kulitpisangproduktersebutyaituKerupukKulitPisang

(KRUKUPIS).

BABII

GAMBARANUMUM RENCANAUSAHA

1.PangsaPasar

TargetpasardaripenjualanKerupukKulitPisang

(KRUKUPIS)iniadalahuntuksemuakalanganbaikanak

-anak,remaja dan dewasa,kemudian untuk lokasi

pemasaranbisasecaraonlinediwhatsappdanmedia
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sosialpribadilainnya dan untuk pemasaran secara

offline bisa ditempat-tempatumum sepertidapur

produksi,warungkantinsekolahataupunkampusdan

lainnyayangtelahbekerjasamadengankami,danbisa

ditempat-tempatlainnya.

Kerupuk kulitpisang (KRUKUPIS)inimemiliki

potensigizidan kaya akan protein,koboidratdan

lainnya,jadikerupukkulitpisanginibisamenjadisalah

satumakananyangbergizidanbervitamin.

Kekuatandariprodukkerupukkulitpisanginiyaitu:

1.Dalam pembuatanmakananringankerupukkulit

pisanginiberbahanbakuyangdigunakancukup

simpel dan mudah didapatkan dengan

masyarakat.

2.Perosespembuatandarikerupukkulitpisangini

cukup mudah dan tidak menggunakan waktu

yanglama.

3.Hargayangditawarkandarikerupukkulitpisang

initerjangkaubagisetiapkalanganmasyarakat.

4.Varian rasa pun darikerupukkulitpisang ini

terdiridariempatvarian rasa yaitu original,

jagungbakarpedas,jagungmanis,danbalado.

5.Makananringankerupukkulitpisanginidiolah

tanpamenggunakanpengawetmakanan.

Kelemahandariprodukkerupukkulitpisanginiyaitu:
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1.Faktorcuacayangtidakbisamenentuseperti

hujanlebatdanlain-lain,makatingkatproduksi

akanlamadanjugauntukpembelianakhirnya

terhambatataumenurun.

2.Belum banyaknya orang yang sadar akan

manfaat kulit pisang itu ternyata termasuk

makananyangcukupbergizi.

2.LokasiUsaha/Program

Lokasiyangakanditempatkanialahtempat

yang strategi,dimana disinikamimenempatkan

lokasidiPerumnasBukitAsriSukaramiKelurahan

PagarDewa Kecamatan SelebarKota Bengkulu.

Dengan memilih tempatyang strategis inidapat

memudahkan juga bagi penjual untuk

mempromosikan produk,setelah itu baru bisa

memulai penjualan dengan berkeliling untuk

mendapatkan konsumen dengan cepat, alasan

mengapamemilihtempatdiPerumnasBukitAsri

SukaramiKelurahanPagarDewaKecamatanSelebar

Kota Bengkulu ini karena di zaman sekarang

masyarakatsekitarsangatsenang dan menyukai

makanan ringan yang mudah untuk dicaridan

tentunyadenganhargayangterjangkaudenganitu

prosespenjualanbisamendapatkankeuntungan.

3.Analisakelayakanusaha/program
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Untukkewirausahaaninikhususnyauntukusaha

KRUKUPIS(KerupukKulitPisang)keuntungannyabisa

tigakalilipatdarimodalawal,karenaselainmodalnya

kecildanmudahdidapatdanjugahargabahanpokok

nya begitu murah di kalangan pasaran. Untuk

berinvestasidiusahainitidakakanmerugikanselagi

konsumen nya ada dan masih banyak penggemar

KerupukKulitPisang(KRUKUPIS).

4.AnalisaKeuntungan

RekapbiayaKerupukKulitPisang(KRUKUPIS)sebagai

berikut:

Tabel2.1

InvestasiPerlatan

Peralatan Jumlah HargaPer

Alat

TotalHarga

Baskom 2buah Rp10.000 Rp20.000

Kompordan

gas

1buah Rp500.000 Rp500.000

Pisau 2buah Rp10.000 Rp20.000

Sepatula 1buah Rp30.000 Rp30.000

Sendok 1buah Rp15.000 Rp15.000

Toples 2buah Rp20.000 Rp40.000
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Kemasan 2pack Rp40.000 Rp80.000

Belender 1buah Rp150.000 Rp150.000

Saringan 1buah Rp15.000 Rp15.000

JumlahInvestasiPeralatan Rp870.000

InvestasiModalKerja:

Bahan jumlah Harga

Satuan

TotalHarga

KulitPisang 8sisir Rp10.000 Rp80.000

Lebel 2kotak Rp10.000 Rp20.000

Tepung

Tapioka

4Kg RP12.000 Rp48.000

Bawang

Daun

1Kg RP15.000 Rp15.000

Bawang

Merah

1Kg Rp25.000 Rp25.000

Bawang

Putih

1Kg Rp25.000 Rp25.000

Seledri 1Kg Rp33.000 Rp33.000
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Minyak

Goreng

4Kg Rp12.000 Rp48.000

Garam 1/6 Rp6.000 Rp6.000

KapurSirih 500gr Rp15.000 Rp15.000

Penyedap

Rasa

1/6 Rp15.000 Rp15.000

TotalInvestasiModalKerja Rp335.000

Jadi,Total biaya yang diperlukan untuk

mendirikanUsahaMikroKecilKrupukKulitPisang

(KRUKUPIS)dalam kemasanadalahRp870.000+Rp

335.000 sehingga totalyang digunakan sebesar

Rp1.205.000.

PerhitunganBiayaProduksi:

Beberapaasumsiperhitunganiniadalah:

1.Penyusutan

2.Umuralatselama2tahun

3.HinggaakhiralatRp0

4.Produklakuterjualsemua

5.Biayatranspotasimerupakanbiayatetap

6.Selama seharidapat memproduksi6 kemasan
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KerupukKulitPisang(KRUKUPIS)

7.Harikerja15hariperbulansehinggamemproduksi

perbulansebanyak90kemasan.

BiayaOprasionalPerBulan:

PenyusutanRp870.000/24bln =Rp 36.25

Transpotasi,Dll =Rp 100.000 +

Total =Rp136.25

BiayaVariabel:

Nama Harga Jumlah

KulitPisang Rp80.000x8 640.000

BumbuAnekaRasa Rp20.000x4 80.000

TepungTapioka Rp25.000x3 48.000

MinyakGoreng Rp12.000x4 48.000

BawangDaun Rp15.000x1 15.000

BawangMerah Rp25.000x1 25.000

BawangPutih Rp25.000x1 25.000
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Seledri Rp33.000x1 33.000

Garam Rp6.000x1/6 6.000

KapurSirih Rp 15.000 x

500gr

15.000

TotalBiayavariabel 935.000

BiayaproduksiuntuksetiapbungkusProduk

KerupukKulitPisang(KRUKUPIS)adalah:

BiayaTetap =Rp870.000/90kemasan=Rp9,667

BiayaVariabel=Rp935.000/6kemasan =Rp

155.833+

BiayaProduksiPerBungkus =Rp165,5

PerhitunganTitikImpas

Perhitunganproduksiperkemasan =Rp

165,5

Hargajualdipasarkanrata-rata =Rp10.000

BEP(BreakEventPoint) =
biayatetap

biayajual-biaya

Variabel

= Rp870.000

Rp10.000-155.833

=88.38

Untukmemperolehtitikimpasdenganharga

jualRp10.000perkemasan,makaperusahaanharus

mampumenjualproduksebanyak88.38kemasan.

Jikapenjualantersebuttidakmencapaititik88.38
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kemasan.Maka perusahaan terindikasikerugian

karenabiayaproduksitidaktertutupi.

BABIII

METODEPELAKSANAAN

1.AlatdanBahan.

a.Alat yang digunakan pada proses pembuatan
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KerupukKulitPisang(KRUKUPIS)yaitu:

Tabel3.1

AlatPembuatanKRUKUPIS

Namaalat Jumlah

Baskom 2buah

Pisau 2buah

Wajan 1buah

Sendokpengoreng 1buah

kuali 1buah

Saringan 1buah

Toples 2buah

Plastik 2paks

Belender 1alat

Kulkasa 1alat

Ember 2buah

Komporgas 1buah
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b.Bahan yang digunakan pada proses pembuatan

kerupukkulitpisang(krukupis)yaitu:

Tabel3.2

BahanPembuatanKRUKUPIS

Bahan Jumlah

Kulitpisang 8sisir

Tepungtapioka 4kg

Bawangdaun 1kg

Bawangmerah 1kg

Seledri 1kg

Minyakgoreng kg

Garam 1/6kg

Kapursirih 500gram

Penyedaprasa 1/6kg
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2.ProsesPembuatanKeupukKulitPisang(KRIKUPIS)

ProsespembuatanKerupukKulitPisang(KRUKUPIS)

sebagaiberikut:

a.Langkah pertama kulit pisang yang masih

mentahdicucibersihdandirendam denganair

kapurselama30menit.

b. Kemudiandikukusselama2jam setalahitukulit

pisang tersebut di potong–potong lalu

dibelendersampaihalus.

c. Campur dengan bumbu-bumbu yang sudah

disiapkandiantaranyabawangputih,bawang

merah,seledri,bawangrambut,garam,penyedap

rasa,micindantepung.

d.Laluadukadonanhinggatercampurrata,setelah

adonan tercampurrata maka adonan tersebut

dimasukkan kedalam plastik bisa plastik gula

ataupunplastikessesuaiselera.

e.Kemudiandikukuslagiselama2jam.

f. Setelah kukusan di kukus selama 2 jam

lalu,kukusantersebutdimasukankedalam kulkas

selamasemalaman agaradonantersebuttidak

lengketsaatdiiris.

g.kemudianadonantersebutdiiristipis-tipisdan
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langsungdijemursampaikering.

h.Setelahitubarubisadigorengdandikemasuntuk

dikomsusmsidandipasarkan.

3.ProsesPromosidanPemasaran

Secara sederhana berikutiniadalah model

limatahapprosespemasaranmenurutPhilipKotler

(2012)adalah:4

1.Memahamikebutuhandankeinginanpelanggan.

Konsep inti dari sebuah pemasaran yaitu

identifikasikebutuhandankeinginanpelanggan,

produkyangdidesainsesuaidengankebutuhan

dan keinginan pelanggan akan lebih mudah

diterimadandisukaiolehparakonsumen.

2.Desain strategi pemasaran beroreantasi

pelanggan.

Setelah perusahaan mampu mengidentifikasi

needandwantdarikonsumen,makaperusahaan

harus mendesain strategi pemasaran yang

berorientasipadakonsumen.

3.Mendesainprogram pemasaranterpadu(bauran

pemasaran).

Strategi pemasaran yang sudah di desain

45TahapProsesPemasaran(marketingproces)menurutPhilipKotler.
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tersebut, maka tahap selanjutnya adalah

mengimpelemntasikan melalui program-

program pemasaran.Dimanaprogram-program

pemasaran tersebut adalah serangkaian

program pemasarandalam upayahmenjalankan

strategipemasaran yang telah ditentukan oleh

pemasar.

4.Membangunhubungandenganpelanggandan

menciptakankepuasanpelanggan.

Kesuksesansauatuperusahaandalam menjalin

hubungandenganpelanggan,akanmenentukan

ekspetasidankeberlangsunganhidupperusahan

diwaktuyangakanmendatang.Hubunganyang

baik akan menimbulkankepuasan pelanggan

kepadaperusahaankita,tentuiniakanmenjadi

investasi jangka panjang karena akan

mengurangibiaya promosikarena sudah ada

pelangganyangloyal.

5.Menangkap nilai dari pelanggan untuk

menciptakanprofitdanekuitasdaripelanggan.

Keberhasilanperusahaanmenangkapnilaidari

pelangganyaituoutputdanhasildaristrategi

pemasaranyangsuksesdilakukan,terutama

ke-empattahapprossespemsasarandiatas.

Adapun proses pemasaran Kerupuk Kulit
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Pisang (KRUKUPIS) ini yakini dengan

berkembangnya teknologi maka kami

memanfaatkan salah satau aplikasiyang ada di

playstore untuk digunakan sebagai salah satu

saranaatautempatmemasarkanprodukKerupuk

KulitPisang(KRUKUPIS)yaitukamimenggunakan

mediasosialsepertiWhatsapp,Facebook,Instagram

danmediasosialkamiyanglainnya.Dankamijuga

mempromosikan produk Kerupuk Kulit Pisang

(KRUKUPIS) ini melalui berbagai cara yang

diharapkandapatdijangkaumasyarakatsecaraluas.

Pertamadimulaidaripintukepintu,warungatau

toko yang bahkan sampaike pasarsawalayan

sekalipun.

Selain itu,produk Kerupuk Kulit Pisang

(KRUKUPIS) ini kaya akan vitamin B6 yang

diperlukan oleh tubuh, dengan kemasan yang

menarikdancitarasayangkhassehinggamampu

bersaing dengan kerupuk yang daribahan dasar

kerupuk asli(kerupuk ikan).Halinidengan cara

memanfaatkan kulit pisang yang sudah tidak

terpakailagidanuntukhargaKerupukKulitPisang

(KRUKUPIS)iniakandijualdenganhargayangrelatif

terjangkau.Sehinggadapatdinikmatiolehseluruh

kalangan masyarakat dengan kisaran harga Rp
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10.000. Untuk distribusi Kerupuk Kulit Pisang

(KRUKUPIS) ini juga dapat didistribusikan ke

berbagaiwilayah,baikdidesa,kota,warungataupun

pasar,rumah makan,kantin sekolah/kampusdan

jugadikalanganmasyarakat.

4.AnalisisPeluangUsaha

Berdasarkan analisis pasar Kerupuk Kulit

Pisang (KRUKUPIS)inimempunyaipeluang yang

cukuptinggi.dilihatdarikeunggulanprodukiniyang

mana segi komposisi yang bergizi dan tidak

mengandung bahan pengawet. Usaha ini juga

termasukinvestasidimasayangakandatangkarena

bisamenjadisuatupotensipenghasilan.

Kulitbuahpisangyangselamakurangbegitu

dimanfaatkan masyarakat ternayata menyimpan

banyak manfaat yang tentu membuatnya lebih

bernilai.Jikaselamainibuahpisangseringdianggap

limbahdanhanyadijadikanuntukmakananternak,

namunkinibuahpisangdapatdimanfaatkanuntuk

dibuatmenjadicamilanlezatdantergolongsangat

unik.Kulit buah pisang dapat dijadikan olahan

kerupuk yang bercita rasa lezat dan sangat

menggoda.Kerupukkulitpisangmemilikirasayang

tak kalah lezatdengan olahan kerupuk lainnya.
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Kerupukkulitpisang bukan berartitidakmemiliki

nilai gizi dan nutrisi, kulit pisang menyimpan

berbagai serat yang sangat tinggi, memiliki

kandungan karbohidrat,protein,vitamin C,B dan

juga kalsium.berbagaipenelitian yang ada telah

menunjukkan kulitpisang memilikimanfaatyang

mampu menjaga kesehatan retina mata serta

mengurangigejala depresi.Olahan kerupuk kulit

pisang yang terbilang unik menyuguhkan rasa

nikmat juga manfaat yang bagus bagi tubuh.

Manfaat kulit pisang yang dapat dikonsumsi

masyarakatdalam bentukkerupukkulitpisang.Hal

initentumenjadisebuahpeluangbisnisbaruyang

sangatmenjanjikan.kulitpisang yang selama ini

tidakdimanfaatkanorangmenjadisuatuhalbaru

untukdijadikancamilanenakdansangatlezat.

Peluang dalam usaha kerupuk kulitpisang

terbilang sangatpropektifdengan respon positif

olehberbagaikalanganmasyarakat.UsahaKerupuk

KulitPisangmenjadisuatupilihanusahaolahandari

kulitpisang yang menguntungkan hingga banyak

orangyangterpincutuntukmenerjuniusahatersebut.

Usaha kerupukkulitpisang menjadisuatu usaha

camilanunikyangmenyajikancitarasanikmat,gurih

dan lezatjuga peminatnya sangattinggi,jumlah
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peminatnya yang melonjak menjadikan usaha

kerupuk kulitpisang sebagaisalah satu usaha

berpotensibagusdanjugacemerlang. 

Selanjutnyapeluangdariusahakulitpisangini

masihsangatjarangditemukanprodukolahankulit

pisang.Selain itu,hargabahan baku kulitpisang

yangmurahdapatmenekanbiayaproduksi.Dengan

begitu,kamidapatmemproduksiolahankulitpisang

denganbiayayangmurahsehinggakamijugadapat

memasarkannyadenganhargaterjangkau.

Sebagaimana diketahui bahwa tanaman

pisangsaatinidikenalsebagaitanamanbuahyang

ditanam dan dimanfaatkan di Indonesia. Buah

pisangmerupakanbuahyangfamiliardikenalluasdi

masyarakatIndonesia baik masyarakatpedesaan

maupun perkotaan.Pisang merupakan makanan

pokok terpenting bagi negara berkembang.

Tanaman pisang merupakan tanaman holtikultura

dengantingkatproduksicukuptertinggidiIndonesia

yang cenderung meningkatdaritahun ke tahun.

Namun selama ini belum dimanfaatkansecara

optimal.Buahpisangjugamemilikibanyakmanfaat

untuk kesehatan,dengan demikian pisang juga

merupakansalahsatubahanpanganyangmampu
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meningkatkangizimasyarakat.5

Pisang merupakan buah yang mudah

ditemukan dimana-mana dan jumlahnya yang

melimpah membuatharga pisang tidak terlalu

mahal.Haltersebutdikarenakan hampirsetiap

rumah memilikipohon pisang.Namun,belum

banyakmasyarakatyangtahubahwakulitpisang

sebenarnya bisa dimanfaatkan menjadisuatu

olahan makanan ringan. Masyarakat hanya

memanfaatkan buah pisang untuk dikonsumsi

langsungataupundibuatmakananringan.

Kulitpisang sebenarnya memilikibanyak

seratyangbagusuntukpencernaan.Kandungan

vitaminBdanC,kalsium,dankarbohidrat.Selain

itu,kulitpisangmempunyaimanfaatataupotensi

untukmengurangigejaladepresi.Kulitpisangjuga

mengandung banyak serotonin yang dapat

menyeimbangkanmood.

Kulit pisang berpotensiuntuk dijadikan

usaha bisnis.Haltersebutdikarenakan masih

sangat jarang masyarakat yang mengolahnya

menjadi produk makanan. Bahan baku yang

mudahdiperolehdanharganyayangmurahakan

5Tety.Kandungankulitpisang.(sumber:www.risvank.com/reaksi
bioetanol2006[diunggahtanggal12Maret2015,dandiaksespada5
September2021)
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mendukungterlaksananyausahabisnisini.

Pisangmemberikankontribusibesarterhadap

produksi buah nasional,dimana perkembangan

produksipisangdiIndonesiasejaktahun1980-2013

cenderung meningkat.Pada tahun 1980 produksi

pisangIndonesiasebesar1,98jutaton,makapada

tahun pada tahun 2014 mencapai6,28 juta ton.

Peningkatan produksipisang pada kurun waktu

tersebut rata-rata mencapai 3,94% per tahun.

Pertumbuhan pisang di jawa lebih tinggi

dibandingkan diluarjawa (Kementrian Pertanian,

2014).Pemanfaatanpisangpadaumumnyamasih

pada taraf pangan, belum menuju pada

pemanfaatansemuabagiandariorganbuahpisang

tersebut.

Setelah pisang di konsumsi kebanyakan

orangpadaumumnyaakanmembuangsia-siakulit

pisangtersebutatauhanyadijadikansebagaipakan

tenak. Buah pisang merupakan buah yang

berkembang darialat-alatkelamin betina,tetapi

seringkalibagian-bagianlainpadabungaikutserta

dalam menyusun buah.Bagian luardisusun oleh

kulit buah yang melingkungi biji. Kulit buah

(perikarpium) sebelum masaknya buah tidak

mengalami diferensiasi jaringan yang berarti.
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Selamaperkembanganbuah,jumlahselbertambah

danjaringanparenkim mungkintetapparenkimatik.

Pada buah yang masak dapatdibedakan antara

esokarpium,mesokarium danendokarpium.

Pembagianantaraketigakulitbuahinihanya

diperuntukkan dalam deskripsianatomibuah yang

masak, tidak berdasar masing-masing bagian

tersebut. Sebaliknya mungkin pada bagian

mesokarpium tidak berkembang. Biasannya

padamesokarpium yang berkembang terdapat

berkas-berkaspengangkutbuahyangtersebarpada

jaringan parenkim yang mungkin berair atau

berserabut,sedangkan pada eksokarpium sering

hanyaterdiriatasselapissel,ataubeberepalapissel

yanbersifatkeras.6

Buahpisangjugaberkembangdaribakalbuah

terbenam danpadadasarnyamerupakanbuahbuni.

Daritepikearahdalam dapatdibedakanbagian-

bagianberikut:esokarpium,yang merupakankulit

buahyangterdiriatasepidermis,hypodermis,dan

aerenkima.Padabagianmesokarpium yangterdiri

atassel-selbesarmemanjangsecararadialdankaya

6Agustine,F.“Karakteristik Cookies dengan VariasiLama
Pengukusan Pisang Tanduk (Musa paradisiacalcorniculata)pada
TepungPisang Pregelatinisasi”.(JurnalSkripsi.Universitas Katolik
WidyaMandalaSurabaya,Surabaya,2015)



28

akan pati, serta endokarpium yang terdirisel

epidermis saja sedangkan pada mesokarpium

merupakan bagian buah yangdapat dimakan,

berkembangdariketigasampaikelimalapisdinding

buahyang langsung bedekatandenganepidermis

dalam melapisilokul-lokulnya.Sel-selinimula-mula

memanjangsecaraekstensifdalam arahradialdan

kemuadian menjalanipembelahan periklinal,

walaupunadapulaanticlinal.

Pisangmerupakantumbuhanyangmemiliki

banyakjenisyang tersebarluasnusantaraini.Di

Indonesia Tanaman pisang terdapat berbagai

macam jenisnya,diantarajenisyangtumbuhsubur

diIndonesiatidakjarangkitamenjumpaitanaman

pisangkepok.Tempattumbuhpisangkepoktidak

hanyadapattumbuhdipekaranganrumahmaupun

sawah,namundapattumbuhsuburdihutan-hutan

pada umumnya, batang pisang kepok

berwarnakuningkecoklatan,dengantinggitanaman

220cm dengandiameter12cm.Panjangtangkai

daunpadapisangambon18cm denganratarata

panjangdaun147cm danrata-ratalebardaun46cm

sertajumlahdaun5berjumlahhelai,warnadaun

hijaukekuningandenganbentukdaunbergelombang.

Pisangkepokmemilikikandunganlilinpadadaun,



29

bentuksalurantangkaidauntegak.Perbedaanyang

mencolokantarapisangkepokdenganpisangklutuk

hanyaterletakpadabagianbuah.

Pisangmerupakanbuahyangdigemarioleh

sebagian besar penduduk dunia. Jumlah

ketersediaanpisangyangtinggidiIndonesia,yaitu

2.074.305tangkai/tahun.Waktupematanganpisang

yangcepatdapatmengakibatkanbanyaknyabuah

pisang tidak termanfaatkan secara maksimal,

khususnyapisangkepokputih.Keunggulanpisang

kepokputihadalahharganyayangmurahdanwaktu

pematangan yang cepat. Pisang kepok putih

memiliki kandungan serat pangan sebesar

0,50g/100gdanaromapisangyangtajam.Kadarpati

pisang kepok putih dibandingkan jenis pisang

lainnya yaitu sebesar 64,69-67,31%yang dapat

menghasilkanrendementepungpisangsebesar15,4-

18,8% terhadap daging buahnya.Kadarpatiyang

tinggipadapisangkepokputihdapatdimanfaatkan

menjaditepung,halinijugasebagaidiversifikasidan

meningkatkannilaifungsionalpisangkepokputih.

Tepungpisanginidapatdimanfaatkanpadaproduk

bakery,seperticookies.

Pisang merupakan salah satu buah yang
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banyakdikonsumsidiIndonesia.Berdasarkandata

dariBadanPusatStatistik(2017),totalkonsumsi

pisang perkapitadiIndonesia pada tahun 2016

mencapai 5,89 kg/tahun disusul dengan buah

rambutan 4,38 kg/tahun dan jeruk3,59 kg/tahun,

denganjumlahproduksitahunansebanyak7,17juta

ton.Salah satu jenis pisang yang paling banyak

dikonsumsiadalahpisangkepok(Musaparadisiaca)

yangbiasanyadimanfaatkansebagaibahandasar

pembuatan pisang goreng dan keripik pisang.

Pisang kepok (Musa paradisiaca)selain rasanya

yangenak,pisanginijugamemilikikandunganzat

giziyang baik.Setiap 100 g pisang mengandung

energisebesar89kkal,karbohidrat22,84g,serat2,6

g,lemak 0,33 g,protein 1,09 g (USDA Nutrient

Database,2018).Konsumsipisangyangtinggidapat

memicu masalah baru,yaitu tingginya jumlah kulit

pisang (yang jika tidak dimanfaatkan) akan

berpotesimenjadilimbah.Oleh karena itu,perlu

dilakukan penelitian untuk memanfaatkan hasil

sampingpisang(kulit)tersebutdanmeningkatkan

nilaitambahnyabaikdarisegiekonomismaupun

kandungangizi.7

Pengolahan kulit pisang menjadi tepung

7Op.cit.Valentine,AnitaMayaSutedja,YustinusMarsono,h.5
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dapatmenjadialternatif,selainuntukmeningkatkan

nilaitambahnyajugadapatmemperpanjangmasa

simpanhasilsampingpisang(kulit).Tepungkulit

pisang dapat dimanfaatkan sebagai pengganti

tepung terigu karena sama-sama memilikipati,

memilikikandungangiziyangdapatdimanfaatkan

dan telah memenuhisyarat SNItepung terigu.

MenurutDjunaedi(2006),kandunganzatgizipada

tepungkulitpisangkepokyaituair2,05%(SNItepung

terigu maksimal.14,5%),abu 1,1%,lemak 4,4%,

protein 9,86% (SNItepung terigu minimal7,0%),

karbohidrat 82,59%, serat pangan 32,73%. Di

Indonesiatepungterigumemilikihargayangrelatif

mahal, hal ini dikarenakan Indonesia masih

bergantung padaimporgandum darinegaralain.

Impor gandum di Indonesia sepanjang 2017

mencapai11,4jutaton.Volumenyameningkat9%

dibandingkandenganrealisasi2016yangsebesar

10,53jutaton.Sepertihalnyatepungbijialpukatyang

dapat dimanfaatkan menjadi spongecake serta

tepungkimpulpadapembuatanbolu tepungkulit

pisang juga dapat dimanfaatkan pada

prosespembuatan makanan,sebelumnya tepung

kulitpisang telah dimanfaatkan menjadicookies.

Selain itu,tepung kulitpisang kepok juga dapat
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dimanfaatkanuntuksubstitusitepungterigupada

pembuatanbolukukus,yangmerupakansalahsatu

kuetradisionalyangsedangbanyakdiminatisaatini.

Namun demikian,belum ditemukannya formulasi

dan metodeyang tepatuntukmenghasilkan bolu

kukusdarisubstitusitepungkulitpisangkepokyang

optimaldanmenghasilkanbolukukusyangdapat

diterimaolehmasyarakat.

Pisang (Musa paradisiaca L.) merupakan

salahsatubuahyangbanyaktumbuhdiIndonesia.

Negara Indonesia merupakan salah satu negara

yang dikenal sebagai produsen pisang dunia.

Indonesiatelahmemproduksisebanyak6,20% dari

totalproduks dunia,50 % produksipisang Asia

berasaldariIndonesia (Satuhu & Supriadi,2005)

Tanamanpisangtermasukdalam golonganternak

monokotildanberbentukpohonyangtersusunatas

batang semu (Mardina,2012).Batang semu ini

merupakan lapisan tumpukan pelepah daun yang

tersusunsecararapatteratur.Percabangantanaman

bertipe simpodial dengan meristem ujung

memanjang dan membentuk bunga,lalu buah.

Bagianbawahbatangpisangkepokmenggembung

berupaumbiyang disebutbonggol.Pucuklateral

(sucker)munculdarikuncup pada bonggolyang



33

selanjutnya tumbuh menjadi tanaman pisang,

tanamanpisangmerupakansuatutumbuhanyang

dariakarhingga daunnya dapatdigunakan dan

dimanfaatkanolehmanusia.

Pisang merupakan salah satu buah yang

banyak tumbuh di Indonesia.Negara Indonesia

merupakansalahsatunegarayangdikenalsebagai

produsen pisang dunia. Indonesia telah

memproduksi sebanyak 6,20 % dari total

produksidunia,50% produksipisangAsiaberasal

dariIndonesia.Tanamanpisangmerupakansuatu

tumbuhan yang dariakarhingga daunnya dapat

digunakandandimanfaatkanolehmanusia.

Pisangkepok(Musaparadisiacaformatypica)

merupakanjenispisangolahanyangpalingsering

diolahterutamadalam olahanpisanggorengdalam

berbagaivariasi,sangatcocokdiolahmenjadikeripik,

buah dalam sirup,aneka olahan tradisional,dan

tepung.Pisangdapatdigunakansebagaialternatif

panganpokokkarenamengandungkarbohidratyang

tinggi, sehingga dapat menggantikan sebagian

konsumsiberasdanterigu.

Pisangkepokmemilikikulityangsangattebal

denganwarnakuningkehijauandankadangbernoda
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cokelat,sertadagingbuahnyamanis.Pisangkepok

tumbuhpadasuhuoptimum untukpertumbuhannya

sekitar270Cdansuhumaksimum 380C.Bentuk

buahpisangkepokagakgepengdanbersegi.Ukuran

buahnyakecil,panjangnya10-12cm danberatnya80

-120 gram.Pisang kepok memilikiwarna daging

buahputihdankuning.Adapungambarbuahpisang

kepok(Musaparadisiacaformatypica).

Berdasarkan klasifikasi taksonomi pisang

kepokkuningtermasukkedalam familyMusaceae

yang berasal dari India Selatan. Kedudukan

taksonomi,tanaman pisang kepok adalah sebagai

berikut:

Kerajaan:Plantae

Divisi:Magnoliophyta

Kelas:Liliopsida

Ordo:Zingiberales

Famili:Musaceae

Genus:Musa

Spesies:Musaparadisiacaformatypica
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Sewaktu

pisang masih

mentah asam

organik utamanya

adalah

asamoksalat,

tetapisetelah tua

danmatangasam

organikyangutamaadalahasammalat.Perubahan

tersebut mengakibatkan pH menurun dari 5,4

(mentah)menjadi4,5ketikapisangmenjadimatang.

Kandungannilaigizibeberapavarietaspisang(per

100gram).8

Tabel3.3

KandunganGiziPadaBerbagaiJenisPisang

ZatGizi Ambon Nangka Kepok RajaSerehSiam

Energi(Kal) 92 121 115 108 268

Protein(g) 1,0 1,0 1,2 1,3 4,3
Lemak(g) 0,3 0,1 0,4 0.3 12,6
Karbohidrat
(g)

24,0 28,9 26,8 28,2 58,1

Kalsium (mg) 20 9 11 16 20,4

Fosfor(mg) 42 37 43 38 44,2

Besi(mg) 0,5 0,9 1,2 0,1 1,6
VitaminA(RE)0 0 0 0 17

8Abdillah.Kandunganpisangdanmanfatnya.(JurnalPdfBogor:
lnstitutPertanianBogor,2010)
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VitaminB(mg)0,05 0.13 0.10 1,002 20,4

VitaminC(mg)3,0 3,4 2,0 2 0,01

Air(g) 73,8 68.9 70,7 69,3 62,0
Bagian yang
dapatdimakan
(%)

70 72 62 86 75

Nilaienergipisang 136 kaloriuntuksetiap

100gram,namun kandungan protein dan lemak

dalam pisangsangatrendahyaituhanya2,3% dan

1,3%. Menurut Chandler (1995), pisang juga

mengandungmineralpentingsepertikalium,vitamin

A,B1,B2,dan memperluas pemanfaatan tepung

pisangsebagaibahanmakananuntukkue,keripik,

danlain-lain.9

Pisang kepok yang terkenal diantaranya

adalah pisang kepok putih yang memilikiwarna

dagingbuahputihdanpisangkepokkuningdaging

buahnyaberwarnakuning.Pisangkepokkuningrasa

buahnya lebih enak dibandingkan kepok putih

sehinggalebihdisukaidanharganyalebihmahal.Hal

inidikarenakan,pisangkepokkuningdengantingkat

ketuaannya yang cukup (cukup tua tetapibelum

masak)merupakantingkatkadarpatimaksimum.

Pisangyangterbaikuntukdijadikantepungadalah

pisangkepokkarenanantinyaakanmenghasilkan

9Almatsier,S.Prinsipdasarilmugizi.(Jakarta:Gramedia.2005)
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warna tepungyang paling putih Kandungan gizi

berbagaijenispisang (per100 gram)pada tabel

berikut

Tabel3.4

Kandungangiziberbagaijenispisang(per100gr)
Kandunga
n

Pisangmasak

(ripe)

Pisang
hijau
(green)

Pisangkering
(dried)

Tepung

pisang
Kalori 65,5-1n 108 298 340
Air 68,6-78,1g 72,4g 19,5-27,7g 11,2-13,5g
Protein 1,1-1,87g 1,1g 2,8-3,5g 3,8-4,1g
Lemak 0,16-0,4g 0,3g 0,8-1,lg 0.9-1,0g
Karbohidra
t

19,33-25,8g 25,3g 69,9g 79,6g
Serat 0,33-1,07g U0g 2,1-3,0g 3,2-4,5g
Abu 0,60-l,48g 0,9g 2,1-2,8g 3,1g
Kalsium 3,2-13,8mg mgاا 30-39mg
Fosfor 16,3-50,4mg 28mg 93-94mg
Zatbesi 0,4-l,50mg 0,9mg 2,6-2,7mg
B-karoten 0,006-0,151mg
Tiamine 0,04-0,54mg
Riboflavin 0,05-0,067mg
Niacin 0,60-1,05mg
Asam

askorbat

5,60-36.4mg

Triptofan 17-19mg
Metionin 7-10mg
Lisine 58-76mg

Tanamaninidapattumbuhdidaerahtropis

dan subtropis,banyak ditanam sebagaitanaman

buah-buahan dipekarangan rumah dan ditempat-

tempatlainya sampaisetinggikurang lebih 800
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meterdaripermukaanlaut.Tumbuhaniniberbatang

basah, tinggi sampai 6 meter, daunnya lebar

berbentuk sudip dan tepinya tak bertulang.

Buahnyaderetberganda,dilindungioleh selubung

bungayangberwarnalembayung.Panjangtandan

buah30–60cm,merundukdantidakberbuluhalus.

Jantun berbetuk bulattelur,agak lebardengan

kelopak berwarna ungu sebelah luardan merah

sebelahdalam.Sisirbuahberjumlah5-9sisir,tiap

sisir berjumlah 10-14 buah,dan daging buah

berwarnakekuning-kunigan,putihkeungu-unguan,

rasanyamanis,lunadanteksturagak.Buahpisang

merupakansalahsatukomoditasholtikultulturayang

produksinya tinggidanmempunyaiprospek yang

cerahsebagaikomoditasekspor.Buahpisangyang

banyak dikonsumsi dan digemari masyarakat

diantaranyaadalahpisangkepok.

Pisanginibiasanyadikonsumsidalam bentuk

segarmaupun olahan selain rasanya yang enak,

kandungangizinyatinggi.Buahpisang punmuda

dijumpaisetiapsaatkarenatidaktergantungmusim.

Pisangkepokmemilikibuahyangsedikitpipihdan

kulityang tebal,jika sudah matang warn kulit

buahnyaakanmenjadikuning.Pisangkepomemiliki

banyak jenis,namun yang lebih dikenaladalah
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pisangkepokputihdanpisangkepokkuning.Warna

buahnyasesuaidengannamajenispisangnyayaitu

putihdankuning.Pisangkepokkuningmemilikirasa

yanglebihenak,sehinggalebihdisukaimasyarakat.

Pisang kepok banyak diolah oleh sebagian

masyarakatuntukdijadikanbebagaimacam olahan

makanansepertikeripik,gorengandansebagainya.

Kandungan gizidalam pisang kepok yaitu

protein, karbohidrat, serat dan mineral seperti

kalium,magnesium,fosfor,besi,natrium dankalsium.

SelainitujugapisangkepokmengandungvitaminA,

vitamin B,dan vitamin C.Pisang kepok (musa

paradisiaca L.) merupakan pisang yang banyak

dikonsumsiolehmasyarakatIndonesia,pisangkepok

mengandungunsurkalium yangdapatmenurunkan

kadarkolesteroldalam darah,semakintinggikadar

kalium yang dikonsumsi,maka semakin rendah

risikoterkenaseranganjantungdanstroke.

Perubahan kadar natrium dapat

mempengaruhitekanandarahtetapitidakdengan

sendirinya menyebabkan tekanan darah tinggi.

Meskipun demikian,terdapatcukup banyak bukti

yang mendukung anggapan bahwa mengurangi

asupannatrium dapatmenurunkantekanandarah.
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Kadarnatrium yangdibutuhkantubuhsehariadalah

1600mgNatrium adalahkationutamadalam darah

dancairan ekstraselularyang mencakup 95% dari

seluruhkation.Olehkarenaitu,mineralinisangat

berperandalam pengaturancairantubuh,termasuk

tekanan darah dan keseimbangan asam basa.

Mineraldannatrium dalam tubuhdiabsorbsisecara

aktifoleh aliran darah menuju ginjal,kemudian

disaringkembalidandikembalikankedalam aliran

darahdanjumlahyangcukupuntukmenjagaagar

natrium tetapadadalam darah,natrium yanglebih

akandikeluarkanmelaluiurin.Jikakelebihannatrium

tidakdikeluarkan,maka cairan ekstraselulerakan

kayadengannatrium,semakintingginatrium dan

cairan ekstraseluler akan menyebabkan cairan

intraseluler tertarik ketempet yang konsentrasi

garamnyalebihbesar,daninidapatmenyebabkan

volumecairanekstraseluler(darah)meningkat,pada

akhirnyamemicutekananataualirandarahdalam

pembuluhsemakinbesarsehinggamengakibatkan

tekanan darah tinggi(hipertensi).Peranan kalium

miripdengannatrium,yaitukalium bersama-sama

dengankloridamembantumenjagatekananosmotis

dan keseimbangan asambasa. Bedanya,kalium

menjagatekananosmotikdalam cairanintraselular.
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Kalium merupakanbagianessensialsemuaselhidup,

sehinggabanyakterdapatdalam bahanmakanan.

Kebutuhanminimum akankalium ditaksirsebanyak

2000 mg sehari.Kalium terdapatdalam semua

makananmentah/segar,terutamabuah,sayurandan

kacang-kacangan.Kalium merupakanionbermuatan

positif(kation)utamayangterdapatdidalam cairan

intrasellular(CIS).Konsentrasitotalkalium didalam

tubuhdiperkirakansebanyak2 g/kg beratbadan.

Namun jumlah inidapat bervariasibergantung

terhadapbeberapafaktorsepertijeniskelamin,umur

dan massaotot. Kebutuhan minimum kalium

diperkirakan sebesar 782 mg/hari. Kekurangan

kalium menyebabkanlemah,lesu,kehilangannafsu

makan,kelumpuhan,mengigau,dan konstipasi.

Jantungakanberdebardetaknya,danmenurunkan

kemampuanuntukmemompadarah.10

Sedangkan kelebihan kalium juga dapat

mengakibatkan hiperkalemia yang menyebabkan

aritmiajantung,konsentrasiyang lebihtinggilagi

dapatmenimbulkanhentijantungfibrilasijantung.

Kalium merupakan bagian essensialsemua sel

10Atun,S.,Ariningrum,R.,Hanyani,S.,Rudyansyah,&Garson,M.
Identifikasidan ujiaktifitas antioksidan dan senyawa kimia dari
ekstraksi metanol kulit buah pisang (Musa paradisiaca linn).
(IndonesianJournalofChemistry,7(1)83-87.2007),h.6
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hidup,sehingga banyak terdapat dalam bahan

makanan. Kekurangan kalium karena makanan

jarang terjadi,sepanjangseseorang cukup makan

sayurandanbuahsegar.Kebutuhanminimum akan

kalium ditaksirsebanyak2000mgsehari.Sumber

kalium yang terdapatdalam tanah berasaldari

pelapukan mineral yang mengandung kalium.

Kalium jugamerupakanunsuryangterpentinguntuk

pertumbuhan tanaman sehingga unsur inilebih

banyakdiserap olehtanaman.Beberapatanaman

mempunyaikandungan kalium yang lebih tinggi

(±40%)daripadaminerallainya.

Unsurharadalam tanahdapatmempengaruhi

serat yang akan dihasilkan oleh buah pada

tumbuhan yang ditanamidisekitarnya.Untuk itu

kesuburantanahsangatmempengaruhihasilyang

akan diperoleh.Kesuburan tanah adalah suatu

keadaantanahdimanatataair,udaradanunsurhara

dalam keadaancukupseimbangdantersediasesuai

kebutuhan tanaman,baik fisik,kimia dan biologi

tanah.

Pengamatan sebelumnya menyebutkan hal

yang sama tentang jaringan yang ada pada kulit

buahpisangsegarsebelum dansesudahmengalami
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prosespematanganyaitubagianjaringanparenkim

Menurutpenelitianmenyebutkanbahwaterdapatsel

-selparenkim yangdikaitkandenganadanyaxylem

dan phloem serta sel-selkolenkim pada anatomi

kulitbuahpisang.Jaringanyangsangatjelasterlihat

yaituxylem danphloem,dimanajaringanpadaxylem

danphloem inimemilikiwarnayangbening.Warna

yangbeninginiakanterlihatberbedaketikajaringan

tersebutterkenaligninyangakanmembuatwarna

jaringan menjaditidak jelas ketika pengamatan.

Pada pengamatan membujuradalah pengamatan

yang dengan jelas mendapatkan jaringan-jaringan

yang ada pada kulit buah pisang yang saling

berdampingan satu sama lain. Penelitian lain

menyebutkanbahwakulitpisangterdiridaribagian

epidermis,jaringandasardanjaringanpengangkut.

Kulit buah merupakan komponen penting yang

menentukanteksturbuahdankualitasbuah.

Perubahanjaringanpadakulitpisangselama

buahmengalamiprosespematangan,menunjukkan

bahwajaringanpadakulitbuahpisangterdiridarisel

epidermis,jaringandasardanjaringanpengangkut.

Struktur jaringan berubah dari jumlah maupun

ukuranselamabuahmengalamipematanganyang

mengarahpadapeningkatanketebalankulit.Selain
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perubahanpadaselepidermis,jaringandasarserta

jaringanpengangkut,padakulitbuahpisangsetelah

masakakanadapeningkatanpembentukanruang

udaradanjugameningkatnyakerusakansel.Hasil

daribeberapa penelititersebut dapat dijadikan

landasan peneliti untuk melakukan penelitian

tentang strukturanatomipada kulitbuah pisang

yangdapatdijadikansumberbelajar.

Kulitpisang mengandung karbohidratyang

tinggisekitar18,5%,sehinggadapatdimanfaatkan

untuk bahan baku pembuatan berbagaiproduk

pangandiantaranya untuk pembuatan minuman

beralkohol, nata, dan kerupuk. Kulit pisang

merupakanbahanbakukerupukyangsangatmudah

didapatkan,berbedadenganbuah-buahanlainyang

mempunyaimusim tertentu.Dengan bekerjasama

dengan industri rumah tangga yang membuat

gorengpisang,penyediaanbahanbakuakanlebih

baikkarenakulitpisangtidakdibuangketempat

sampah.Denganmemanfaatkankulitpisangselain

dapatmengurangilimbahakandapatmeningkatkan

nilai ekonominya dan akan melengkapi

penganekaragaman bahan pangan serta

mengembangkan penggunaan bahan pangan

lokaluntukmemasukipasaranglobalsehinggadapat
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membantu meningkatkan pendapatan masyarakat

khususnyaindustrirumahtangga.Dengandemikian

berartisudahtidakadalagibagiantanamanpisang

yang tidak dimanfaatkan,dengan memanfaatkan

semua bagian tanaman pisang berartisemakin

banyak alternatif pilihan bahan makanan untuk

dikonsumsi.11

Pisang merupakan salah satu jenis buah

tropisyangsudahpopulerdikalanganmasyarakat,

dan mempunyai potensi yang tinggi untuk

dikembangkan di berbagai wilayah. Pisang

merupakan tanaman aslidaerah Asia Tenggara

termasukIndonesia.Tanamanpisangdengannama

latinMusaparadisiacanamainitelahdiproklamirkan

sejaktahun63SM.Tanamanpisangberasaldari

daerah tropis yang beriklim basah,dan dapat

tumbuhbaikdidataranrendahsampaidatarantinggi

1.000–3.000 mdpl.Tanamanpisang lebihsenang

tumbuh didaerah yang suburdengan pH tanah

4,5–7,5. Dapat disimpulkan bahwa pisang

merupakantanamanasliAsiaTenggarayangbanyak

ditemukandidaerahtropisberiklim basahdandapat

tumbuh baik didaratan tinggidan rendah.Pada

umumnyapisangdapatdibagimenjadi2golongan

11Ibid.h.7
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besaryaitu pisang buah atau pisang meja (M.

sapientum)danpisangolah(M.normalis).Cirikhas

pisangmejaadalahdikonsumsidalam bentukbuah

segar setelah masak dipohon ataupun melalui

prosespemeraman.Pisangmejadiantaranyaadalah

varietasataukultivarambon hijau,raja,susu,uli,

masdanlain-lain.Sedangkancirikhaspisangolah

padaumumnyadikonsumsisetelahmelaluiproses

pengolahan terlebih dahulu,misalnya digoreng,

direbus, dibuat tepung, gaplek dan lain-lain.

Beberapacontohvarietaspisangrebusataupisang

goreng(plantain)diantaranyapisangnangka,tanduk,

kepok,kapasdanlain-lain.Kulitpisangmerupakan

salahsatubagiandaritanamanpisangyangselama

inikeberadaannya terabaikan.MenurutMunadjim

(1998),kulit pisang merupakan bahan buangan

(limbahbuahpisang)yangcukupbanyakjumlahnya

yaitu kira-kira 1/3 daribuah pisang yang belum

dikupas.SedangkanmenurutZainuddin(2004),kulit

pisangadalahprodukdarilimbahindustripangan

yang dimanfaatkan untuk bahan pakan ternak.

Komposisikimiaterbanyakkulitpisang,disamping

air adalah karbohidrat,yaitu sebesar 18,50 %.

Karbohidratinidapatdimanfaatkansebagaibahan

baku untuk pembuatan alkohol yang berguna



47

sebagaibahanbakar,bahanindustrikimiabahan

kecantikandankedokteran.Manfaatlainkulitpisang

yaitu sebagaibahan baku minuman beralkohol

(anggur)danmakananternak,sepertikambing,sapi,

kelincidanlain-lain.Halinidisebabkannilaigizikulit

pisangcukupbaik.

Berdasarkanhasilanalisiskimia,komposisi

nilaigizidaribuah pisang dan limbah kulitbuah

pisangsepertiterlihatpadaTabel:

Tabel3.5

Nilaigizibuahpisangper100gr

Nutrisi Jumlah

Air(%)

Energi(ka)

Karbohidrat(%)

Protein(%)

Lemak(%)

VitaminA(SI)

Abu(%)

59,10

146

38,20

1,1

0,2

75

0,8
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Tabel3.6

Komposisikimiakulitbuahpisang

Unsur Jumlah

Air(%)

Karbohidrat(%)

Lemak(%)

Protein(%)

Kalsium (mg/100gr)

Fosfor(mg/100gr)

Besi(mg/100mg)

VitaminA

VitaminB(mg/100gr)

VitaminC(mg/100mg)

68,90

18,50

2.11

0,32

715

117

1,6

-

0,12

17,5

Tanamanbuahpisangterdiridariakar,batang,

daun,bungadanbuah.Buahpisangkerapdijadikan

sumbervitamin dan mineral,sebagaibuah meja,

olahan makanan sepertisalepisang,nagasaridan

sebagainya.Bagianyangdapatdimakandaribuah
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pisang adalah dua pertiga bagian dan sepertiga

bagian sisanya merupakan limbah pisang.Angka

tersebut (1/3 x 535.732=178.577 ton/tahun)

merupakan jumlah yang cukup banyak dapat

mencemarilingkungan diLampung apabila tidak

ditanganidengancepat.

Limbahkulitpisangbiasadigunakansebagai

pakan ternak, kulit buah pisang juga sering

dimanfaatkan untuk banyak halsepertikrim anti

nyamukdancampuranpembunuhlarvaserangga.

Akantetapi,padapenelitianyangterbarukulitbuah

pisangjugadapatdiambilekstraknyauntukdijadikan

sebagaibahandasarobat-obatan.

Pisang kepok (Musa acuminata) memiliki

kandungan antioksidan yang sangattinggidan

berfungsisebagaipenangkap radikalbebas.20

Antioksidanmerupakansenyawakimiayangsangat

bergunabagitubuhmanusiasaatini.Olehkarena

antioksidandapatmenurunkanradikalbebasdalam

tubuh manusia dan/atau menurunkan derajat

produksiradikalbebasdanperoksidasilipidditubuh

manusia yang dapatmenyebabkan penyakitdan

penuaan.Beberapastudiinvitromenunjukkananti

oksidandapatmenangkaptidakhanyasuperoksida,
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hidroksil dan peroksil dan memberikan efek

terhadapberbagaitahapkaskadearakidonatmelalui

siklooksigenase 2 dan lipooksigenase.Aktivitas

antioksidan darikulitpisang kepokefisien dalam

menangkapanionsuperoksida,hidroksil,peroksildan

radikalalkoholik.

Pada penelitian sebelumnya, disebutkan

bahwasecarainvitrokulitpisangmemilikiaktivitas

antioksidan yang lebih tinggidibanding bagian

tanamanpisanglainnya.Aktivitasantioksidanpada

kulitpisangmencapai94,25%padakonsentrasi125

μg/mlsedangkanpadabagianbuahpisanghanya

sekitar70%padakonsentrasi50mg/ml.KulitPisang

kepok (Musa acuminata) memiliki kandungan

flavonoiddanfenolyang sangattinggi.Flavonoid

merupakansenyawaturunandarigruppolyphenolic

yang terdapatpada banyak tumbuhan dan tidak

sedikitpenelitian yang telah membuktikan bahwa

senyawainidapatmenjadiagenpelindungtraktus

gastrointestinal antara lain sebagai antiulkus,

antidiare,antispasmodik danantisekretorik.22,23

Tumbuhan menyintesis flavonoid sebagairespon

daristress (infeksi,luka,dan lain-lain).Beberapa

tahun lalu flavonoid menjadisangatterkenaldi

kalangan peneliti karena dipercaya memiliki
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kemampuanuntukmemproteksitubuhmanusiadari

radikalbebas oleh kemampuan mendonasiion

hidrogennya.

Beberapamekanismeyangberkaitandengan

aktivitasantioksidandarikulitpisangkepokantara

lain adalah penangkap radikalbebas,kelasidari

transisiionmetal,inhibisidarienzim oksidanatau

produksiradikalbebasyangdiproduksiolehseldan

regenerasiαtokoferoldariradikalα-tokoferoksil.

Dalam hal ini mekanisme tersebut akan

mempromosikan pembentukan mukosa gaster,

mengurangisekresiasam padamukosalambung,

inhibisiproduksi pepsinogen dan mengurangi

lesiulserogenik.

Fenoldanflavonoidmerupakanantioksidan

darigolonganantioksidanpemutusrantaiyangakan

memotong perbanyakan reaksiberantaisehingga

akan mengendalikan dan mengurangiperoksidasi

lipidmanusiadimanaperoksidasilipidmerupakan

reaksirantaidenganberbagaiefekyangberpotensial

merusakjaringan.
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BABIV

ANGGARANBIAYADANJADWALKEGIATAN

1.AnggaranBiaya

Tabel4.1

AnggaranBiaya

NoKegiatan HargaBarang Jumlah

Unit Harga

A. TahapPelatihan

AchievementMotivationTraining

TransportasiPemateri1Orang Rp40.000 Rp40.

00
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0

Konsumsi 2Orang Rp15.000 Rp 30.000

CopydanjilidPanduan 2Buah Rp 15.000 Rp 30.000

JUMLAH Rp 100.000

B. TahapPelaksanaan

BahanHabisPakai

KulitPisang 8Sisir Rp10.000 Rp80.000

Kemasan 2Pack Rp40.000 Rp80.000

Lebel 2Kotak Rp10.000 Rp20.000

TepungTapioka 4Kg Rp12.000 Rp48.000

BawangDaun 1Kg Rp15.000 Rp15.000

BawangPutih 1kg Rp25.000 RP25.000

BawangMerah 1Kg Rp30.000 Rp30.000

Seledri 1kg Rp33.000 Rp33.000

MinyakGoreng 4Kg Rp12.000 RP48.000

Garam 1/6Kg Rp6.000 RP6.000

KapurSirih 500Gram Rp15.000 Rp15.000

PenyedapRasa 1/6Kg Rp15.000 Rp15.000

JUMLAH Rp415.000

C. PeralatanTetap

Wajan 1Buah Rp30.000 Rp30.000

SendokPenggoreng 1Buah Rp15.000 Rp15.000

Kuali 1Buah Rp30.000 Rp30.000

Nampan 2Buah Rp20.000 Rp20.000
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Ember 1Buah Rp10.000 Rp10.000

Blender 1Buah Rp10.000 Rp10.000

Pisau 2Buah Rp10.000 RP20.000

Saringan 1Buah Rp15.000 Rp15.000

Toples 2Buah Rp20.000 Rp40.000

JUMLAH RP190.000

D.PELAPORAN

Proposaldan

Penggandaan

4Buah Rp20.000 Rp40.000

PembuatanLPJdan

Pengandaan

4Buah Rp20.000 Rp40.000

ATKKertasHVS 2Rim Rp40.000 Rp80.000

ATKTintaPrinter 2Buah Rp50.000 Rp100.00

FlashiDisk 1Buah Rp10.000 Rp100.000

Printer 1Buah Rp950.000 Rp950.000

JUMLAH Rp1.390.000

E.DOKUMENTASI

CuciCetakFhoto 40LembarRp40.000 Rp40.000

JUMLAH Rp40.000

F.TRANSPORTASI

Distribusiproduk 2Orgx

30hari

Rp60.000 Rp60.000

JUMLAH Rp60.000

G.FROMOSI
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Cetakbrosur,

facebook,wa

1Rim Rp35.000 Rp35.000

Cetaklabelproduk 1Rim Rp30.000

/rim

Rp30.000

JUMLAH Rp65.000

TOTALBIAYA(JUMLAHA–G ) RP2.260.000

Jadi,TotalsemuaanggaranbiayaPKM inimulaidariA-

GadalahsebesarRP2.260.000.

2.JadwalKegiatan

Kegiatan kewirausahaan ini, tidak ditentukan

berapalamanyaandaisajadidikisarselamaselama4

bulan.Rencanainiterterapadatabeldibawahini:

TabelRencana4.2

JadwalPelaksanaanProgram

No Kegiatan
Bulan

1

Bulanll Bulanlll Bulanlv

1 2 3 1 2 3 4 1 2 3 4 1 2 3 4
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1
Persiapan

Bahan–

bahandan

Perlatan

2
Uji Coba

Pembuata

n

3
Promosi

4
Pemasara

n

5
Laporan

Kegiatan

Usaha

6
Penyerah

an

Laporan

Akhir

BABV

HASILYANG DICAPAIDAN POTENSIKEBERLANJUTAN

PROGRAM
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1.HasilyangDicapaiBerdasarkanLuaranProgram

a.KegiatanPelatihanPIRT

PIRT adalahsingkatandariPanganIndustri

Rumah Tangga dimana saat ini permintaanya

sedang meningkat dikarenakan saat ini bisnis

rumahansedangsangatmenjamurdimasyarakat

Indonesia,khususnya diindustripangan.Bisnis

denganskalakecilatauyang biasadikategorikan

dengan Usaha kecil menengah (UKM) sedang

berkembang dengan pesat,dan berubah menjadi

penopang utama didalam roda perekonomian

Indonesiasaatini.

Parapelakuindustrimengakumendapatkan

banyak keuntungan jika menjalankan bisnisnya

dengancararumahan.Merekamengakubisalebih

berhematdalam anggaran sewa lokasiproduksi,

anggaranmodal,memilikikendalipenuh,danjuga

bisa memilikiwaktu yang lebih fleksibeluntuk

bekerjaataupunbersamakeluargadirumah.Tetapi

sebelum parapelakuindustriolahanpangandapat

memulaibisnisnya,mereka harus terlebih dahulu

mengurus sertifikat perizinan Pangan Industri

RumahTangga(PIRT). 

Adapun kegiatan yang diadakan oleh dinas

kesehatandilakukanpadatanggal6November2020
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dirumahmakanJenggalu,LingkarBarat,Bengkulu.

YangmanadikegiataninidiikutiolehBerlianaPutri

sebagai peserta penuluhan keamanan pangan

dengannarasumberdarikepaladinaskessehatan

yaitu Ibu Susilawati,S.Sos,darilabelhalalyaitu

bapakBapakEdwarSuharnas,danIbuYunikaSari

dari bagian komunikasi BPOM. Sumber dana

pelatihan inidiperoleh dariiuran perkelompok

Kerupuk KulitPisang (KRUKUPIS)dengan materi

yangdisampaikansebagaiberikut:

CaraMendapatkanIzinPIRT

Parapelakuusahadiindustriinijugaharus

memenuhi beberapa kualifikasi dasar sebagai

berikut:

1.Telah mengikuti dan memiliki sertifikat

penyuluhankeamananpangan

2.Lolos uji pemeriksaan sarana uji produk

pangan

3.Memenuhi peraturan perundang-undangan

labelpangan

PersyaratanPIRT

UntukmelakukanpembuatanizinPIRT,diperlukan

beberapapersyaratanantaralain:

1.FCKTPpemilikusaha

2.Pas Foto 3×4 pemilik usaha rumahan (3
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lembar)

3.Suratketerangandomisiliusaha(darikantor

camat)

4.Denahlokasibangunan

5.Suratdaripuskesmas atau dokteruntuk

pemeriksaankesehatandansanitasi

6.Suratizinproduksimakananatauminuman

kepadaDinasKesehatan

7.Dataprodukmakananatauminumanyang

diproduksi

8.Sampel hasil produksi makanan atau

minumanyangdiproduksi

9.Label produk makanan minuman yang

diproduksi

10.Hasilujilaboratorium yangdisarankanoleh

DinasKesehatan

11.MengikutiPenyuluhan Keamanan Pangan

untukmendapatkanSPP-IRT.

CaraMengurusPIRT

Setelahmemenuhisemuapersyaratanyang

ada,barulahpelakuindustribisamemulaiproses

pembuatan izin PIRT yang meliputi beberapa

tahapan,antaralain:

1.Daftar ke Dinas Kesehatan untuk

melakukan pengecekan dan konsultasi
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mengenai produk pangan yang akan

disertfikasi

2.Melakukan Tes Penyuluhan Keamanan

Pangan(PKP)

3.SetelahmelakukanTesPKP akanada2

kemungkinan, bila lolos maka akan

dilakukan kunjungan ke tempatproduksi

pangan,apabila tidak lolos maka akan

diarahkankeBPOM.

4.Surveykunjunganakanmeliputibeberapa

aspek, seperti pemeriksaan sarana

lingkungan,danhasilsampelpangan.

5.Apabila lolos, maka izin PIRT akan

diterbitkanolehDinasKesehatan12

2.PotensiKeberlanjutanProgram

a.AspekEkonomi

UsahaKerupukKulitPisang(KERUKUPIS)ini

kamiberharap bisa membantu perekonomian,

tentunya dibidang usaha Kerupuk KulitPisang

(KERUKUPIS)dankamijugamengharapkanbisa

membantuperekonomianmasyarakatdisekitar.

Apalagidizamansekarangpersaingandibidang

12Apa Itu Pirt (Pangan Industri Rumah Tangga).
https://izin.co.id/indonesia-business-tips/apa-itu-pirt/
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usaha sangatkuatdan juga bisa berdampak

dalam menurunnyaperekonomianmasyarakat.

KerupukKulitPisangmerupakansalahsatu

jenis camilan ringan yang memilikipenggemar

yangcukupbanyak.Bahkanpenggemarcamilan

ringaninimencakupsemuakalanganbaikanak-

anakhinggaorangdewasa.Camilankerupukkulit

pisang sudah tidak asing lagi di telinga

masyarakat,karenaolahankeripikpisangsudah

adasejakdulu.Buahpisangmerupakansalahsatu

tanaman yang tumbuh dengan suburdikota

Bengkulu ini,sehingga sangatmudah ditemui.

Buah pisang yang dijualsecara langsung pada

umumnyamemilikinilaijualyangsangatrendah.

Untukmeningkatkan nilaijualyang lebih tinggi

kamibisa mengolahnya menjadikerupuk kulit

pisang.Oleh karena itu olahan keripik pisang

merupakan salah satu peluang usaha bagi

mahasiswakarenadariolahanpisangyangbiasa

dengan adanya kreativitas dan inovasi dari

mahasiswasehinggadapatmenghasilkankerupuk

kulit pisang dengan varian rasa sehingga

menjadikanpisangmemilikinilaijuallebihtinggi

denganmodalyangtidakterlalubesar.Kerupuk

KulitPisang(KRUKUPIS)biasadijadikancamilan
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ketikabersantaisepertinontontv,ngobrol,dan

lainnya.Penjualankerupukkulitpisangjugaharus

berbeda darisebelumnya agar lebih diminati

masyarakat yaitu dengan memperhatikan

kemasan,citarasa,dancitrayangbaikdibenak

konsumen.

Program PKM (Program Kreaktifitas

Mahasiswa) dan dapat dijalankan dengan

bersama,baik itu individu maupun kelompok.

Kamimengharapkan dalam menjalankan usaha

Kerupuk Kulit Pisang (KERUKUPIS) ini bisa

berlanjutlebihpesatlagidanterusberkembang.

Prosespemasaranprodukmeliputi:

1)Melaluidistributor

2)Langsungkekonsumen

3)Brosur

4)Pamphlet

5)Doortodoor

6)Mulutkemulut

7)Pedagangpasaryangdituju

MetodepemasaranyauntukprodukKerupukKulit

Pisang(KERUKUPIS)inimenggunakancara:

1)Bekerja sama dengan produsen catering

makananatausnack.

2)Menentukanhargaseekonomismungkinuntuk
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menarikkonsumen.

3)Menitipkanprodukkewarungatautoko.

4)Melauibrosur,doorto door,mulutkemulut,

danpamphlet.

b.PotensiLingkungan

Lokasiyangkitadatangiuntukmenentukan

keberhasilanusahadilihatdarilingkungansekitar.

lalukamimenemukantempatyangmenurutkami

tepat yaitu berada di Perumnas Bukit Asri

Sukarami Kelurahan PagarDewa,Kecamatan

Selebar,KotaBengkulu.karenatargetkonsumen

dariproduksiKerupukKulitPisang(KERUKUPIS)

iniadalahsemuakalangan baikdarianak-anak,

remaja,dewasa,maupunorangtua.Makadariitu,

lingkungan yang tepat untuk menjualproduk

KerupukKulitPisang(KERUKUPIS)iniadalahdi

berbagaisupleyyaituminimarket,warung,yang

akanajakberkerjasama ataupunbisajugadijual

sendiri.

c.AspekSosial/SosialKeagamaan

PotensikeberlanjutanusahanKerupukKulit

Pisang(Kerukupis)DariAspekIalahKerupukKulit

Pisang(KERUKUPIS)bertanggungjawabterhadap

dampaksosialbaiksecaralangsungmaupuntidak

langsung terhadap bidang keagamaan seperti
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menjaga kehalalannya sedangkan di bidang

kesehatan Kerupuk Kulit Pisang (KERUKUPIS)

selalumenjagakebersihan,kualitasbahantidak

menggunakan zat-zat kimia Yang Bisa

MembahayakanKerupukKulitPisang(KERUKUPIS)

jugamembukakesempatankerjaataumembuka

peluangusahabagimasyarakatsekitar.

d.AspekPermasalahan

Permasalahan yang di timbulkan dalam

proses pembuatan Kerupuk Kulit Pisang

(KERUKUPIS)iniyaitupadacuaca,karenadalam

proses pembuatan Kerupuk Kulit Pisang

(KERUKUPIS) ini harus menggunakan tenaga

suryayang panas,apabilacuacanyamendung

atau bahkan hujan maka akan menghambat

proses penjemuran dan pengeringan Kerupuk

KulitPisang(KRUKUPIS)danapabilacuacanya

mendungataubahkanhujanmakaKerupukKulit

Pisang (KRUKUPIS) ini akan mengalami

pertumbuhanjamur.
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BABVI

PENUTUP

1.Evaluasi

Evalusiusaha KrupukKulitPisang(Kerukupis)ini

sangat bagus untuk untk dikembangkan karena

berbahankanKulitPisangyangsudahtidakterpakailagi.

Danbahannyapuntidakterlalumahal.Adapundalam

memproduksiKerupukKulitPisanginikamimenemukan

beberapa kendala salah satunya faktorcuaca yang

sering bergantimusim yang mengakibatkan lamanya

prosespenjemuranproduk,danmasalahpemasaran,hal

inidikarenakan masih banyaknya masyarakat yang

belum mengetahuibahwa kulitpisang tersebutbisa

dijadikan cemilan yang enak dan gurih seperti

menjadikannyaKerupukKulitPisang(KRUKUIS).

Sedangkan untuk faktor pendukung nya yaitu

pertama masyarakat karena dengan dukungan
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masyarakatmakadayabeliuntukKerupukKulitPisang

(Kerukupis)iniakan berjalan dengan baik.Ke dua

teknologisangatdiperlukandalam memasarkanprosuk

KerupukKulitPisang(Kerukupis)inisangatdiperlukan

untukpemasaransecaraonlineapalagidalam situasi

pandemisepertisekarangini,ketigakondisialam yang

baik serta iklim yang bersahabat akan membantu

industrimemperlancarkegiatanusahanya.

2.Kesimpulan

Dengan dilaksanakan nya usaha produk Kerupuk

Kulit Pisang (KERUKUPIS) ini bertujuan untuk

meminimalisirdan memanfaatkankulitpisang kepok.

Sehingga kulit pisang tersebut bisa di inovasikan

menjadiKerupukKulitPisang(KERUKUPIS)agarproduk

yangberbahanbakukulitpisangtersebutbisadigemari

dimasyarakatumum sertamembukapeluangusaha.

KerupukKulitPisang(KRUKUPIS)merupakaninovasi

barudaribuahpisang,karenatidakhanyamenggunakan

buahpisangsajatetapikulitpisangnyajugabisadibuat

menjadicemilanyaituKerupuk.Sehinggaprodukyang

berbahan baku darikulitpisang iniaman dan dapat

dikonsumsi.
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3.Saran

Penyusunan laporan inimemerlukan perbaikan dan

kritiksertasaranyangbersifatmembangun.Sehingga

penyusunanlaporaninidimasamendatangakanlebih

baik lagi.Maka dariitu,penyusun memohon untuk

saran dan kritik dalam melengkapilaporan inidan

diharapkan dengan disusunnya laporan ini dapat

menjadipanduanuntukmembuatlaporanusahaserta

dapat menambah lapangan kerja baru yang bisa

mengurangipengangguranyangberadadiIndonesia.
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